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La Terrazza Bistrot

laterrazzabistrot

S E G U I  L E  N E W S  E  S C O P R I  G L I  E V E N T I  I N  T E R R A Z Z A



S U S H I  B A R

URAMAKI 8pz
Vegan uramaky € 10.00

Pomodori confit, asparagi in tempura, 
cetriolo marinato, basilico a crudo, maionese al sambuco

Spicy Tuna € 13.00
Tonno leggermente scottato, salsa alla cipolla rossa

Ebi Spicy € 14.00
Gambero al vapore, passion fruit mayo, cetriolo, shiso, tobiko, patata croccante

Sake, Avocado & Creme Fraiche € 12.00
Salmone marinato, avocado, creme fraiche all’arancia

Ebi teriyaki, mango, basilico jalapeno € 14.00
Gambero in tempura, mango, basilico e mango-jalapeno mayo

Niku Osomaki (riso all’interno alga fuori) € 13.00
Black angus in thai pepper sauce, miso mayo, 

riso cotto nel campari, capperi fritti, melanzane affumicate

SNACK & APPETIZERS
Edamame  € 4.00                     
Fagioli di soia verde, sale Maldon

Edamame Spicy € 5.00
Fagiolo di soia verde piccante 

Goma Wakame € 5.00
Insalata di alghe wakame al sesamo 
leggermente piccanti con arancia a vivo 

SPECIAL SUSHI 2pz
Quail Egg & Truffle Gunkan € 12.00
Gunkan con uovo di quaglia e tartufo

Sake Salmone € 4.00      

Hamachi Ricciola € 5.00

Suzuki Branzino € 5.00

Tuna Tonno € 4.00

Ebi Gambero € 10.00 / € 5.00

Plato Misto Sashimi € 30.00
(con 2 gamberi crudi)

4 fette 
per tipo crudo SASHIMI 2 pezzi 

per tipoNIGIRI

COPERTO € 1,50 A PERSONA



i.o.l.e. Amaro Bitter Maremmano

Liquore naturale elaborato artigianalmente con un processo di macerazione

di piante aromatiche ed officinali a base di acquavite di vino purissimo.

Il bouquet aromatico nasce dall'incontro di erbe, fiori, spezie e radici.

Con solo il 7 % p/v di zucchero si presta sia alla degustazione che

alla miscelazione classica per esaltare al meglio le sue note amaricanti.

+39 347 654 5544 info@ioleliquore.com

@ioleliquoreartigianale i.o.l.e.



ACQUISTA UNA BOTTIGLIA DI I .O.L.E.
E RICREA A CASA LO STILE DE LA TERRAZZA BISTROT

Bottiglia 70cl € 22.00  ||  Bottiglia 20cl € 10.00 (con astuccio € 12.00)

Bitter Fusetti infuso alla salvia, i.o.l.e., soda, profumo di salvia

Maremma Amara € 8,00

Blend Vermouth (Antica Formula e Carpano Classico), i.o.l.e., Brancamenta, limone, ciuffo menta

M-T (Maremma-Torino) € 9,00

i.o.l.e., acqua tonica, peel di arancio e limone

Il Tonico € 8,00

i.o.l.e., sciroppo di sambuco, prosecco dry, soda water, arancio e ciuffo di menta

i.o.l.e. Spritz € 8,00

i.o.l.e., succo di pompelmo rosa, fiori di sambuco, bitter Campari, foamer vegano 

i.o.l.e. Cocktail € 8,00

@i.o . l . e . l i quorear t i g iana l e  
www. io l e l i quore . com



Originario della zona mediterranea il Rosmarino è una pianta 
perenne aromatica con fiori di colore viola. Con un sapore 

balsamico e astringente, il suo uso è molteplice sia nella cucina 
che nella preparazione di cordiali, liquori e distillati 

Rosmarinus Officinalis 

FAKE TONIC
Tanqueray 0 gin analcolico & Tonica

€ 8,00

DUE AMICI
Bitter Nexus analcolico, soda al Pompelmo 
rosa, semi e profumo di Cardamomo 

€ 8,00
Elettaria Cardamomum
Originario delle foreste pluviali Indiane e dello Sri Lanka 
il Cardamomo ha dei profumi delicati e balsamici. Tra le 
spezie più costose del mondo racchiude tutti i suoi aromi 
in piccoli semi di colore nero.

I Virgin Drink del Secret Garden non lasciano in secondo piano il loro carattere botanico 
esaltato da una selezione di distillati non alcolici, gluten free e calorie zero, per un drink che 

non ha niente da invidiare a uno alcolico.

A L C H O L  F R E E

MATCHA POWA
Sciroppo di zucchero al tè Matcha, succo di Lime, Soda, 

Foam analcolica al tè Matcha

Camellia sinensis
Coltivato in Giappone, si presenta come una polvere molto fine e profumata, con 

un intenso colore verde. Tutto, dalla coltivazione alla lavorazione fino alla 
preparazione di questo straordinario tè, segue un rituale antichissimo.

€ 8,00



C O C K T A I L

Una selezione di cocktail rivisitati e creazioni originali ideate allo scopo di esaltare al massimo 
la botanica e renderla protagonista.

Esclusivamente per i clienti del Secret Garden da Alessandro Bertozzi

SORRISO AMARO

€ 9,00

Hendrix Gin, pepe Timut, cetriolo, succo di lime,
sodato agli agrumi Secret Garden

Juniperus
Originario dell’Europa Settentrionale raggiunge la maturazione in 

autunno; e’ alla base delle botaniche utilizzate nella produzione di gin 
caratterizzandone profumo e gusto.  

L’aroma delle bacche e’ unico, morbido e legnoso con un lieve 
retrogusto resinoso. 

AMERICANO
IN TERRAZZA
Bitter Fusetti infuso al pepe Timut, Vermouth 
Antica Formula, Soda, profumo di pepe

€ 8,00

Il pepe Timut è parente del pepe di Sichuan ma ha bacche più piccole 
ed estremamente profumate.
Anche l’aroma è più intenso e forte, con un’eccezionale nota 
agrumata che ricorda il pompelmo e il complesso profumo del frutto 
della passione.

Zanthoxylum Piperitum

GARDEN SPRITZ
Rosolio di bergamotto, Prosecco Doc, Soda, olive 

€ 8,00

Citrus Bergamia
Il Bergamotto è un agrume e nasce nelle isole Canarie, ma l’80% della 

produzione mondiale è calabrese.  Il suo sapore è molto acre e la 
concentrazione maggiore dei suoi aromi si trova negli oli essenziali della 

sua buccia. Per ottenere un kg di essenza occorrono 200kg di frutto 
rendendo il Bergamotto un’essenza rara.

COCKTAIL CLASSICI € 7.00



CURRY ON
Tequila Blanco Espolon infusa al Peperoncino, 

Succo di Lime, Purea di Mango, 
Liquore agli agrumi e Curry Secret Garden

€ 8,00

Capsicum
Inconfondibile per il suo sapore ne esistono centinaia di specie nel mondo 

con aromi, forme, colori e gradi di piccantezza unici. In questo drink 
rappresenta l’elemento di equilibrio tra la dolcezza del frutto della 

passione e l’acidità del pomodoro.

MASCALZONE
LATINO
Mezcal, Vermouth del professore, 
soda al Pompelmo rosa, 
profumo alle foglie di Mandarino

€ 10,00

GREEN LADY
Gin Bulldog, sciroppo di zucchero all’Origano, 

succo di Lime, soda e profumo di Origano

Citrus Paradisi
Nato in antichità dall’incrocio  tra Pomelo e Arancio in Israele, oggi  il Pompelmo viene 
coltivato in tutto il mondo.  Ha un sapore acidulo amarognolo e allo stesso tempo dolce 
rispetto ad altri agrumi, caratteristica che lo rende molto versatile nella miscelazione. 

€ 8,00

Origanum vulgare
L’Origano ha un sapore leggermente amaro ma un’intenso aroma. 

E’ una pianta che cresce spontanea nell’area del Mediterraneo, le sue foglie 
vengono fatte essiccare delicatamente per preservare il loro colore naturale, 

l’aroma e il sapore caratteristico.



D A L L ’ O R I E N T E

Camellia sinensis
Il tè Sencha è uno dei più popolari tè verdi giapponesi, caratterizzato

da un aroma fresco e dolce, ha un sapore erbaceo, ma relativamente amaro, 
pungente. Il suo infuso ha un aspetto torbido ed un colore intenso, simile a quello 

dell’olio d’oliva.  E’ uno dei più amari tra i tè verdi ed è molto digestivo, utilizzato 
infatti nella cultura Giapponese al posto del caffè a fine pasto.

NAGASAKI
Gin , Yuzushu, succo di Lime, 

sciroppo di zucchero al Sencha, fomer vegano

€ 9,00

Perilla frutescens crispa
Lo Shiso è una pianta originaria del Sud-Est asiatico, detto anche Basilico 
giapponese,  le sue foglie dentellate ricordano quelle della Menta. Si tratta di una 
pianta aromatica unica per il suo profumo e sapore, è infatti  un mix sorprendente tra 
anice, melissa, menta, basilico, cannella, chiodi di garofano e agrumi.

SHISO MARGARITA

€ 10,00

Tequila infusa allo Shiso, Mikanshu, succo di lime,  
nettare di Agave, profumo di Shiso 

wasabon
Saccharum officinarum

Il Wasanbon è uno Zucchero giapponese a grana fine, prodotto e raffinato, 
con tecniche artigianali risalenti a più di 200 anni fa. E’ prodotto da una 

Canna da Zucchero che non fiorisce. Pertanto, i nutrienti e gli aromi sono 
concentrati nella Canna da Zucchero stessa

NOODLES
FASHIONED

Whisky giapponese, sciroppo di Wasanbon, 
crosta di Sishimi Togarasci, Bitter Dashfire 

secret, invecchiato in anfora di cocciopesto.

€ 10,00



WHATCH ME MATCHA
Vodka al tè Matcha, sciroppo di zucchero al Bergamotto, 

succo di Lime, succo di Cetriolo, bitter all’Arancia, 
Foam di tè Matcha

Camellia sinensis
Coltivato in Giappone, si presenta come una polvere molto fine e profumata, con 

un intenso colore verde. Tutto, dalla coltivazione alla lavorazione fino alla 
preparazione di questo straordinario tè, segue un rituale antichissimo.

€ 8,00

Citrus junos
Agrume Originario dell’Asia orientale e Tibet e’ un ibrido tra il 
mandarino selvatico cinese e il limone.
E’ usato fin dai tempi più antichi in Giappone come bevanda 
rinvigorente.
Ha un sapore fresco, acido e amarognolo.

CONTE YAMATO
Sakè, Yuzushu, Shochu, Carpano Antica Formula, 
Umeboshi, invecchiato in anfora di cocciopesto 

€ 10,00

BLOODY MANGA
Vodka ai semi di Coriandolo e Sedano, salsa 

Ponzu, succo di pomodoro, succo di Lime, Ichimi 
Togarashi, cordiale al Wasabi e alga Nori

€ 10,00
Coriandrum Sativum 

Originario dell’Europa meridionale e dall’aroma speziato e amaro, 
il Coriandolo e’ comune nella cucina Orientale e latino americana. 

I semi a differenza delle foglie sono dolci con aromi di limone e 
meno pungenti.



S P I R I T S  S E L E C T I O N

Ginepraio € 10,00
Hendrix € 9,00 
Hendrix Neptunia € 10,00 
Hendrix Flora Dora € 10,00
Marconi 46 € 9,00  
Gin Mare € 9,00  
Monkey 47 € 10,00
Tanqueray € 8,00 
Plymouth € 8,00
Canaima € 9,00
Citadelle Jardin d’Etè € 9,00
Saigon € 10,00
Bulldog € 8,00
Fifty Pound € 8,00
Malfy € 8,00
Etsu € 10.00
Etsu Yuzu € 10.00
Etsu Ocean € 10.00

gin

vodka
Beluga € 9,00

Stoly € 5,00
Stoly Elite € 8,00

Gray Goose € 8,00
Vka € 9,00rum

Troi Revieres cuvèe de l’ocean € 6,00
Don Papa € 9,00
Don Papa Barako € 10,00
Sailor Jerry € 7,00
Flor de cana 5y € 7,00
Flor de cana 12y € 10,00
Zacapa 23y € 10,00 
Klaren Nasyonal € 10,00
Klaren Petit Bijoux € 10,00
Klaren St. Michel € 10,00

vermouth
Carpano € 4,00 

Carpano Antica Formula € 6,00
Professore € 6,00

Lustau € 7,00
Punt e Mes € 5,00

Mattei Cap Corse € 6,00
Carlo Alberto riserva € 6,00 

COMPONI IL TUO DRINK
Scegli lo Spirit

della nostra selezione speciale



whisky
Bowmore 8y € 8,00
The Glenlivet 15y € 12,00
Oban 14y € 12,00 
Sierra Norte Negro € 10,00 
Sierra Norte Amariglio € 10,00 
Talisker Skye 12y € 9,00
Lagavulin 16y € 14,00
Michers Small Batch Bourbon € 12,00
Cragganmore 12y € 10,00
Caol Ila 12y € 12,00
Wild Turkey Bourbon € 7,00
Wild Turkey Rye € 8,00
Kensei blended € 10,00
Deanston 12y € 10,00 tequila

& mezcal
Espolon Silver € 6,00

Espolon Reposado € 7,00
Los Arangos blanco € 8,00

Los Arangos reposado € 10,00
El Jimador € 6,00

Encantado Mezcal € 8,00
Yuu Ball Mezcal € 8,00

Yuu Ball Mezcal Pechuga € 10,00

liquori
& amari

I.o.l.e. € 4,00
Abracadabra liquore liquirizia 6,00
Amaro Jefferson 5,00
Roger Bitter amaro 5,00
Madame Milù 6,00
Bergamotto Fantastico 6,00
Fig and Cherries 6,00
Chartreuse  8,00
Yuzushu 8,00
Mikanshu Nigori Asahara 7,00
Umeshu Nigori 7,00
Shochu Nichi Tomino 8,00
Sake Sakari Junmai Ginjo 6,00
Sake Sakari  Junmai Daiginjo 8,00
Sake Ota Kokoro 6,00
Pisco Quebranta 7,00
Chiot 5,00
Chetum 5,00

*I PREZZI VARIANO
IN BASE AL COCKTAIL SELEZIONATO

E AL DISTILLATO



S O F T  D R I N K  -  B I R R E  -  V I N I

Coca cola  € 4.00

Coca cola Zero € 4.00

Acqua Naturale  ½ Litro € 2.00

Acqua Frizzante 33 cl San pellegrino € 2.00 
Acqua Panna ¾ € 2.50

Acqua San Pelllegrino ¾ € 2.50 

Campari Soda € 4.00 
Crodino € 4.00 

Acqua Tonica Thomas Henry € 4.00  
Ginger Beer Thomas Henry € 4.00 

Pompelmo Rosa Thomas Henry € 4.00 
Bitter Lemon Thomas Henry € 4.00 

soft DRINK

BIRRE

Birra artigianale San Gimignano :
Errante Blanche € 7.00

Sigeric Blonde € 7.00

Roma Ipa € 7.00

Detour Bruin € 7.00

Icnusa non filtrata € 5.00 
Corona € 5.00 



“Prosecco Superiore Brut Conegliano” Val. DOCG – Le Manzane € 26.00 € 6.00

“Segreto Brut Nat. Dos. Zero” P.Nero/Chard. M. Classico 2019 Lucca –T. Mariani € 36.00 € 9.00

“Brut Metodo classico” Sangiovese Maremma Toscana  – Montauto € 38.00 

“Oltre Nero” Pinot Nero DOCG  2018 Metodo Classico Oltrepò pavese     € 42.00 

“Francesco 1” Extra Brut Franciacorta DOCG  – Uberti    € 48.00 

“Extra Brut Blanc de Blanc” Franciacorta 2014 – Lo Sparviere € 50.00 

“Pas Dosè” Franciacorta DOCG  – Mosnel    € 45.00 

“Comari del Salem” Chard./P. Nero Franciacorta DOCG Extra Brut 2012 – Uberti    € 66.00 

“Champagne Brut Premier Cru” Pinot Noir/Munier/Chard. Epernay – Autrèau € 74.00 

  

“Rosèo” Conegliano”Glera/Merlot Brut Spumante Rosato  –  Le Manzane € 26.00 

“Brut Rose”  Franciacorta DOCG  – Vigna Dorata € 45.00 

“Champagne Brut Grand Cru Rosè ” Ay – H. Goutorbe € 88.00 

BOLLICINE

I ROSATI E I BIANCHI

MEDITAZIONE

“PASSITO 469” Maremma Toscana IGT 2021 - Il Ponte 50 Cl                      € 32.00 € 7.00

“Vermentino Arteteca” Montecucco DOC 2022  –  Az. Ag. Basile Biologico   € 25.00  € 6.00

“Ansonica ” Costa dell'Argentario DOC 2022 – Il Ponte                      € 25.00 € 6.00

“Ciak” Viognier Maremma Toscana DOP 2020  – Tenuta Dodici € 27.00 € 7.00

“Sauvignon”  Dr. Fischer Rheinhessen  Mosel 2022  –  J. Hofstatter € 28.00 € 7.00

“Gewurztraminer” Dr. Fischer Rheinhessen Mosel 2022  –  J. Hofstatter € 29.00 € 7.00

“Ribolla Gialla” Friuli Colli Orientali DOC 2022  – Specogna € 28.00 € 7.00

“Schiava D'Amore” Ciliegiolo/Sangiovese M. Toscana DOP 2020 – Tenuta DodiciBiologico € 25.00 € 6.00

 



 


